talbolo

(tablo Blrestaurant
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Bei uns lernen Sie die feine tiirkische
Kiiche lieben, erleben die beriihmte 1. Gang MERCIMEKLI KARIDES TAVA

Gastfreundschaft und ausgezeichne- Griine Linsen mit Krauter und Scampi
ten Service. < Doluca Antik, Emir - Narince & Semillion, weif;,
trocken, Tiirkei

2. Gang SOMON BALIGI

GenieRen Sie das besondere Flair:
authentisch, gemiitlich und modern.
Da wir groften Wert auf Qualitdt der

Waren legen, ist uns das Beste gerade Gebeiztes Lachs mit Citrus-Friichten und drei Saucen
gut genug. Die Vielfalt unseres taglich < WeiBburgunder & Chardonnay, trocken,
wechselnden fangfrischen Fischange- Weingut Bernhard, Rheinhessen

bots kdnnen Sie sogar direkt an der

Kahivitrine in Augenschein nehmen 7 Gang SEYTAN BALICI

und e Austizh refien Seeteufelmedaillon auf Couscous mit Gemiise
Kavaklidere, Egeo, Sauvignon Blanc, trocken, Tiirkei

-(U

oder

CEMENLI DANA FILE

Kalbsmedaillon mit Cemenpaste auf Blattspinatbett
und Kichererbsen

Doluca Tugra, Okiizgdzii, rot, trocken, Tiirkei

4. Gang FISTIKLI KUNEFE

=

Restaurant tablo
Huyssenallee 5 - 45128 Essen Feine Kadayifnudeln mit Kdse und Antep-Pistazien in
Tel.: 0201/ 8119585 Zuckersirup, dazu Vanille-Eis
info@tablo-restaurant.de < Sevilen Late Harvest, Bornova Muscat, weif,
www.tablo-restaurant.de lieblich, Tiirkei
Mo- Fr. 11.00-23.30 Uhr
Sa.  1630-2330 Uhr 4 Gange inkl. begleitender Weine oder Stauder Pils pro Person
So.  12.00-22.30 Uhr
€65,00
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