Bei uns lernen Sie die feine tiirkische
Kiiche lieben, erleben die beriihmte
Gastfreundschaft und ausgezeichne-
ten Service.

Geniefen Sie das besondere Flair:
authentisch, gemiitlich und modern.
Da wir grofiten Wert auf Qualitdt der
Waren legen, ist uns das Beste gerade
gut genug. Die Vielfalt unseres taglich
wechselnden fangfrischen Fischange-
bots knnen Sie sogar direkt an der
Kihlvitrine in Augenschein nehmen
und hre Auswahl treffen.

Sie suchen einen besonderen Caterer
fiir eine Feier? Wir versorgen jede
Gesellschaft mit den  kostlichsten
Speisen, sei es exotisch, traditionell
oder edel.

Unsere Weinkarte ist eine geschmack-
lich ausgewogene Entdeckungstour
durch interessante  Weinanbauge-
biete.

Restaurant tablo
Huyssenallee 5- 45128 Essen
Tel.: 0201/ 8119585

info@tablo-restaurant.de
www.tablo-restaurant.de

Offnungszeiten der Kiiche:

Di. - Do. 12:00 - 23:30 Uhr
Fr. 12.00 -24.00 Uhr
Sa. 16.30 - 24.00 Uhr
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1. Gang KECI PEYNIRLI HUMUS %
Kichererbsenpiiree mit Wildsalat, Ziegenkase,
Granatapfel, und knusprigem Sesamring

< Kav, Narince, Tiirkei, weif§

2. ang KUZU GOBEGI MANTARI
Maultaschen pikant gefillt mit Spitz-Morcheln, Olivendl
< Kav, Narince, Tiirkei, weif§

3. Gang DIL BALIGI SOMON FILETOLU
Zarte Seezunge gefiillt mit feinem Lachsfilet, aroma-
tischer Safran-Sahne-Weiflweinsauce,
serviert mit Scheibenkartoffeln
< Smyrna - Sauvignon blanc, Trebbiano, Tiirkei, weif

oder FIRINDAKUZU KOZLENM|§ PATLICAN E§LIG|NDE
Lammschulter, Auberginenpiiree, Rotwein-Krauter-
sauce, mit Krautern gefilllte Zucchini, Reis
< Buzbag Rezerve - Okilzg6izii - Bogazkere, Tiirkei, rot

4. Gang SUTLAC
Cremiger Milchreis, veredelt mit einer feinen
Zimtnote, Vanille- Eis
< 2019 Chateau Gravas Sauternes AOC Sauvignon,
Frankreich, weif§

4 Gange inkl. begleitender Weine oder Bier pro Person

€85,00

Platzreservierung mit Hinweis auf , ESSEN GENIESSEN Restaurant-Karussell“ erforderlich.
Bei begleitenden Getranken gilt ein Glas pro Gang.



